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Entrées
Calamars en persillade,
avocat, sucrine,
mgnans grelots au vinaigre balsafmzque
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Foie gras de canard du Sud-Ouest,
mi-cuit au torchon,

confit de figues
— Plats ==

Epaule de cochon,
cuite dix heures,
gratin de pommes de terre,

- sauce meurette

ou
Filet de-daurade  poélée croustillant,
polenfa crémeuse,

émulsion de coquillages saﬁanee

- Desserts =

Croustillons,
praliné, mousse,
chocolat caramel lacté
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Soupe & ﬁa:ses a la menthe ﬁ'a:che, =

sorbet fromage blanc

Boissons comprises

o Apéritif Maison
Créme de Péche & Prosecco
* '3 Bouteille de Vin (Blanc, Rouge ou Rosé)
¢ 13 Eau Minérale
* Café
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